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GULTIG FUR DIE SORMERSAISON 2024

Aufgrund des Aufwandes, bereiten wir die Buffets erst ab
20 Personen zu. Bei weniger Teilnehmern (z.B. durch kurzfristige
Absagen) missen wir dennoch mind. 20 Personen berechnen!




BARBEQUE-GRILL-BUFFET 1 — ,LLASSIC™

Kalte Speisen:

Knackiges Salatbuffet
(Tomaten, Gurken, Paprika, Champignons,
Blattsalat, Eisbergsalat, Krautsalat)
mit verschiedenen Dressings

Tomate-Mozzarella mit frischem Basilikum,
verschiedene hausgemachte Dips

Rustikales Baguette mit Butter & Krauterbutter,
diverse Grill-Saucen & Senf

Warme Speisen vom Girill:

Auswahl von Brat- und Grill-Wiirstchen

Nackensteaks, Bauchfleisch, Haihnchenbruststeaks &
Schweinerucken-Steaks in verschiedenen Marinaden

Weilere warme Speisen:

Maiskolben & uberbackene Grill-Tomaten

Hirtenkdse ,,spezial* mit Oliven, Peperoni,
Cherry-Tomaten, Knoblauch, Zwiebeln und
Spezial-Gewirz, in Folie gebacken

Mediterranes Gemiise aus der Grill-Pfanne

Wirzige Kartoffel-Ecken mit Sour Cream,
geschwenkte Rosmarin-Kartoffeln

p.P. 34,90 €
Das Buffet kann ab 5,90 € p.P. mit einem Dessert

(z.B. bunte Eis-Auswahl mit frischen Frichten garniert
& verschiedenen Toppings) erweitert werden.




BARBEQUE-GRILL-BUFFET 2 — ,PREMIUM™

Kalte Speisen:

Knackiges Salatbuffet
(Tomaten, Gurken, Paprika, Champignons,
Blattsalat, Eisbergsalat, Krautsalat)
mit verschiedenen Dressings

Tomate-Mozzarella mit frischem Basilikum,
verschiedene hausgemachte Dips

Rustikales Baguette mit Butter & Krduterbutter,
diverse Grill-Saucen & Senf

Warme Speisen vom Girill:

Auswahl von Brat- und Grill-Wirstchen

Nackensteaks, Bauchfleisch, Hadhnchenbruststeaks,
Schweinericken-Steaks & Schweinefilet-Steaks
in verschiedenen Marinaden

Weilere warme Speisen:

Maiskolben & Uberbackene Grill-Tomaten

Hirtenkdse ,,spezial* mit Oliven, Peperoni,
Cherry-Tomaten, Knoblauch, Zwiebeln und
Spezial-Gewdirz, in Folie gebacken

Lachsfilet mit Krauterbutter in Folie gebacken
Mediterranes Gemuise aus der Grill-Pfanne

Wirzige Kartoffel-Ecken mit Sour Cream,
geschwenkte Rosmarin-Kartoffeln

p.P. 38,90 €

Das Buffet kann ab 5,90 € p.P. mit einem Dessert
(z.B. bunte Eis-Auswahl mit frischen Frichten garniert
& verschiedenen Toppings) erweitert werden.




BARBEQUE-GRILL-BUFFET 3 — ,BUSINESS™

Kalte Speisen:

Knackiges Salatbuffet
(Tomaten, Gurken, Paprika, Champignons,
Blattsalat, Eisbergsalat, Krautsalat) mit Dressing-Trio,
Tomate-Mozzarella mit frischem Basilikum

Rustikales Baguette mit Butter & Krauterbutter,
verschiedene hausgemachte Dips

Warme Speisen vom Girill:

Auswabhl von Brat- und Grill-Wirstchen,
Nackensteaks, Bauchfleisch, Hahnchenbruststeaks,
Schweineriicken-Steaks & Schweinefilet-Steaks
in verschiedenen Marinaden

Burger-Station:
Rinderhacksteaks vom Girill,

Burger-Brétchen, Gewiurzgurken, frische und Rostzwiebeln,
Tomaten- und Kdsescheiben, verschiedene Saucen & Senf

Weilere warme Speisen:

Maiskolben & iiberbackene Grill-Tomaten,
mediterranes Gemise aus der Grill-Pfanne,
geschmorte Champignons mit Knoblauch-Dip

Hirtenkdse ,,spezial* mit Oliven, Peperoni,
Cherry-Tomaten, Knoblauch, Zwiebeln und
Spezial-Gewdirz, in Folie gebacken

Lachsfilet mit Krauterbutter in Folie gebacken

Wirzige Kartoffel-Ecken mit Sour Cream,
geschwenkte Rosmarin-Kartoffeln & , Twister*

p.P. 42,90 €
Das Buffet kann ab 5,90 € p.P. mit einem Dessert

(z.B. bunte Eis-Auswahl mit frischen Frichten garniert
& verschiedenen Toppings) erweitert werden.




BARBEQUE-GRILL-BUFFET 4 — EXKLUSIV*"

Kalte Speisen:

Knackiges Salatbuffet
mit verschiedenen Dressings

Auswahl von internationalen Kdasesorten,
Tomate-Mozzarella mit frischem Basilikum

»Burger-Station*“
Brotchen & Saucen mit verschiedenen Beilagen

Rustikales Baguette mit Butter & Kréauterbutter,
diverse Dips, Grill-Saucen & Senf

Warme Speisen vom Girill:

Auswahl von Brat- und Grill-Wirstchen

Nackensteaks, Bauchfleisch, Hihnchensteaks, Filetsteaks
vom Schwein - in verschiedenen Marinaden eingelegt,
Rumpsteaks vom argentinischen Rind & Hacksteaks

Weilere warme Speisen:

Mediterranes Gemiise aus der Grill-Pfanne,
Uberbackene Tomaten, Maiskolben,
sautierte Champignons

Bunte Scampi-SpieBe & Lachsfilet
mit Krduterbutter in Folie gebacken

Hirtenkdse ,,spezial“ mit Oliven, Peperoni,
Cherry-Tomaten, Zwiebeln, Knoblauch und
Spezial-Gewirz, in Folie gebacken

Wirzige Kartoffel-Ecken mit sour Cream,
~Twister” & geschwenkte Rosmarin-Kartoffeln

Dessert:

Parfaitvariation mit frischen Frichten garniert
& Mango-Mousse mit Fruchtsauce

p.P. 55,90 € (ohne Dessert 48,90 €)




GETRANKEPAUSCHALEN

(Alternativ zu den Getrdnkepauschalen gibt es die Moglichkeit,
die Getrdnke einzeln nach Verzehr zu berechnen)

3 5 8 Verldnge-
Stunden Stunden Stunden rungs-Std.
Getrankepauschale 1
Fass- und Flaschenbier,
alkoholfreie Getréinke,
Kaffee & Tee

20,00€ 30,00€ 4400€ 700¢€

Getrankepauschale 2

Fass- und Flaschenbier,

alkoholfreie Gefrdnke, 24,00 € 33,00€ 47,00 €
Rot- und WeiBwein (Hauswein),

Kaffee & Tee

Getrdnkepauschale 3

Sekt (Hausmarke), Fass- und
Flaschenbier, alkoholfreie
Getranke, Rot- und WeiBwein
(Hauswein), Kaffee & Tee

Getrdnkepauschale 4

Sekt (Hausmarke), Fass- und
Flaschenbier, alkoholfreie
Getranke, Rot- und WeiBwein
(Hauswein), Kaffee & Tee.

1 Digestif* p.P. nach dem Essen

Getrdnkepauschale 5

Sekt (Hausmarke), Fass- und

Flaschenbier, alkoholfreie

Getrdnke, Rot- und WeiBwein 42,00€ 51,00€ 65,00€
(Hauswein), Kaffee & Tee.

Spirituosen* und Longdrinks*

*Spirituosenauswahl (weitere Spirituosen auf Anfrage):
Averna, Jagermeister, Jubildums Aquavit, Waldmeisterlikér, Baileys, Grappa,
Williamsbirnengeist, Wodka, Jim Beam, Bacardi, Havanna Club, Gin, Aperol.

Die Pauschalen gelten pro Person und kénnen stundenweise verldngert werden.
Zur Berechnung der Verléingerungsstunde wir die Personenzahl pro angefangener
Stunde zugrunde gelegt. Gerne kénnen Sie lhren Wein/Sekt mitbringen.

AuBerhalb der Getréinke-Pauschalen berechnen wir 22,00 € Korkgeld pro
ausgeschenkter mitgebrachter Flasche Wein/Sekt.




CHECK-LISTE

Firma
Ansprechpartner
Anschrift

Telefon / Mobill
eMail

Tag & Datum

Uhrzeit Eintreffen der Gaste: Beginn Buffet:

Personenzahl

Anlass

Raum / Tisch
Tafelform

Dekoration

Apéritif

Buffet / Sonderwinsche / Anderungen:

Getrénke:

Wein:

Digestif:

Kaffee:

Sonstiges:

Bezahlung: Buffet: (1 Gesamtrechnung [ Einzelzahler  Getrénke: [ Gesamtrechnung [ Einzelzahler
Rechnung: am selben Tag am néchsten Tag Rechnung zuschicken Bar EC-Karte Kreditkarte Uberweisung

O O O O O

Rechtliche Hinweise:
Bei Mitnahme von Speisen endet unsere Haftung beim Einpacken der Speisen. Auf Wunsch
sind ,,to go-Verpackungen* fiir 2,50 €/Stiick erhdiltlich.

Die Berechnung der Speisen erfolgt auf Basis der angemeldeten Personenzahl, die uns am Tag
vor der Veranstaltung ab 18.00 Uhr bekannt ist, mindestens jedoch fir 20 Personen.




Inh. Heiko Sturm
KleiststraBe 49 - 38440 Wolfsburg
Tel. 053 61 /86 1586
Email: Tannenhof@aol.com
www.Tannenhof-Wolfsburg.de

Offnungszeiten

Mittwoch - Samstag ab 18.00 Uhr.
Jeden Samstag & Sonntag (auBer an Feiertagen)
10.00 - 13.00 Uhr Langschléfer-Frihstick.

Montag & Dienstag Ruhetag.
Fir Gesellschaften ab 20 Personen
haben wir auch in der Woche mittags,
Sonntag-Abend und Ruhetags gedffnet.




